
IL MEGLIO DELLA CUCINA PIACENTINA PREPARATA CON ARTE E CON AMORE 
 

 
MENU’ NOZZE  1 

               
APERITIVO DI BENVENUTO 
 
SALUMI PIACENTINI CON CRESCENTINE E GIARDINIERA DELLA CASA  
MILEFOGLIE DI MELANZANE SU VELLUTATA DI TALEGGIO 
 
TORTELLI PIACENTINI AL BURRO E ALVIA 
RISOTTO AL LIMONE E ROSMARINO 
 
SORBETTO DI FRUTTA 
 
PROSCIUTTO CRUDO AL FORNO CON CONTORNO 
 
ACQUA - VINO BIANCO E ROSSO DOC – CAFFE’ - DIGESTIVO     

  
€   65,00  A  PERSONA 

 
 

MENU’ NOZZE  2 
 
APERITIVO DI BENVENUTO 
 
CARPACCIO DI TACCHINO CON PICCOLE VERDURE ALL’ACETO BALSAMICO 
SFOGLIATINE AI FUNGHI DI CAMPO 
 
RAVIOLI DI ZUCCHINE IN CREMA DI POMODORO 
GNOCCHETTI DI CAROTE ALL’OCA AFFUMICATA 
 
MEDAGLIONI DI FILETTO DI MAIALE AI FUNGHI PORCINI                  
 
ACQUA - VINO BIANCO E ROSSO DOC - CAFFE’ - DIGESTIVO   
 

€  70,00 A PERSONA 
 



 
 

MENU’ NOZZE  3 
 
APERITIVO DI BENVENUTO 
 
INSALATA DI PIOVRA ,  POMODORINI, FAGIOLI  CANELLINI, RUCOLA E  
GRANA IN ACETO BALSAMICO                          
FRANCH TOAST GRIGLIATI CON TONNO FRESCO E SALSA DELICATA AL  
WASABI 
 
RAVIOLI DI BRANZINO IN GUAZZETTO DI TOTANI 
RISO VENERE CON GAMBERI DI FIUME 
 
SORBETTO DI FRUTTA 
 
FILETTO DI LAMPUGA ALLA MEDITERRANEA CON CONTORNO 
 
ACQUA - VINO BIANCO E ROSSO DOC, CAFFE’, DIGESTIVO      
 

                     € 90,00 A PERSONA 
 
 

SONO ESCLUSI 
 
TORTA NUZIALE:   
PAN DI SPAGNA FARCITA CON CHANTILLY E FRUTTA    € 2,50 A PERSONA 
TORTA MORBIDA DI CIOCCOLATO                               € 2,50 A PERSONA 
CROSTATA DI FRUTTA FRESCA                                  € 3,00 A PERSONA 
 
SPUMANTE                                                        € 1,00 A PERSONA 
 
ADDOBBI FLOREALI 
 
BUFFET DI FRUTTA O DOLCI 
 
 
TUTTO QUANTO ESCLUSO VIENE CONCORDATO CON GLI INTERESSATI,  
COME  EVENTUALI ALTRE DIFFERENTI RICHIESTE 
 
 
TUTTI I PIATTI VENGONO CUCINATI DAI NOSTRI CUOCHI, COME  
PURE VENGONO PREPARATI NELLA NOSTRA CUCINA IL PANE E  
TUTTE LE PASTE SIA RIPIENE CHE AL TORCHIO O A MANO .               


